
円

円 円
円

円

円

円

シナモンを効かせた生地に
ラズベリージャムを敷き詰めて
焼いたオーストリアのお菓子です。

本鮪食べ比べ、生サーモン、海老、銀鱈、白寿真鯛、ズワイ蟹、
極上白身魚、本ズワイ蟹、日南獲れイカ、松井泉煮穴子

1,667

9,800

315

3,500
4,500

バゲットアシェンテ

自家製酵母 ( ルヴァン ) を使用した
フランスの伝統的な食事パン。

1 本

天むす
おにぎり

4,300 2,450

2025
ドイツ菓子パン勉強会
2019 年シュトレンコンテスト

2 位受賞

美冬を味わう特選握り【極】

（税込 1,800 円）

（税込 3,780 円）

（税込 4,860 円）

（税込 3,780 円）

（税込 340 円）

（税込 4,644 円） （税込 2,646 円）

（税込 4,104 円）
3,800200g

本体価格

本体
価格

本体
価格

1,980 （税込 2,138 円）

（税込 10,584 円）

本体価格

1,500
（税込 1,620 円）

本体
価格

本体価格

本体
価格

本体
価格

3,500

（税込 1,512 円）本体価格 1,400

クリスマスモンブラン4～6人前［46貫入］

［11貫入］

本鮪、生サーモン、海老、白寿真鯛、ズワイ蟹、極上白身魚、
本ズワイ蟹、日南獲れイカ、松井泉煮穴子、帆立貝柱

特選握り寿司
盛り合わせ【白雪】

THE LaDish クリスマス

iionick 特製オードブル

810円
円

（税込 875 円）本体価格
１本

5,600円（税込 6,048 円）本体価格

[12cm]

[12cm]

本体価格
[12cm]

[15cm]

人気の定番 THE LaDish オードブルが
クリスマスバージョンで登場！！

虎ふぐてっさ

10,000円

円

円

円
円

（税込 10,800 円）

（税込 10,800 円）

本体
価格

聖夜を彩る白の芸術。
虎ふぐてっさで贅沢な
一皿を

虎ふぐてっちり鍋用

10,000円本体価格

ふぐの旨味が広がる至福の
「てっちり鍋」。
今年のクリスマスはおうちで
ご馳走を。

（税込 1,490 円）

カルパッチョ
盛り合わせ

季節の
カットフルーツ

クリスマスキャロル

クリスマスの
リンツァートルテ

1,380 円本体
価格

本マグロ、サーモン、
白身魚、いくらなどが
贅沢に入った海鮮カル
パッチョ盛り合わせです。

5,600円
（税込 6,048 円）

本体価格

[3 名盛 ]サイズ 35cm

[9 個入 ]

生ハムやラザニアなどを盛り込んだ、
ワインに合うちょっぴり大人のオードブル。

セット
10
限定

シュトレン

クリスマス限定1

46

8

10

11

13

15

14

16

17

129

7

5

2

3

3,800 （税込 4,104 円）本体価格 円

宮崎県産鶏使用
ラディッシュ特製ローストチキン

iionick 厳選
宮崎牛のローストビーフ

宮崎県産
骨つきもも肉のコンフィ



クリスマス2025
商品ご注文用紙

円

お名前

ご連絡先(携帯)

受取日/時間

受け取り店舗

備考

合　　計

金額(税込)

大橋店　　・　　中央通店

１２月       日（　　）   　　　　時

様

12cm

12cm

12cm

大

商品名 注文数

担当月　　　　日

季節のカットフルーツ

4,644円

店舗控え

入金レシート添付

お客様控えの部分にご記入ください。

クリスマスモンブラン

THE LaDish
クリスマス（オードブル）
iionick特製オードブル

個
個

個

個
個

個

個

個

個

個

個

個

個

個

個

個

個

1パック

11貫入 11貫入2,138円

1,490円

1,620円

10,800円

10,800円

１羽 4,104円

１パック

１パック

4,104円

１本 875円

6,048円

10,584円

天むすおにぎり9個入 1,800円

3,780円

1,512円

1本バゲットアシェンテ 個340円

個

３名様

4～6名様

15cm
3,780円

4,860円

小 2,646円

ご予約日

2～３名様

6,048円3名様

特選握り寿司盛り合わせ【白雪】

12

10

11

13

16

14

15

1

2

3

4

5

6

7

8

9

17

商品のご予約は各店舗の店頭、またはネットのみの受付となります。※電話でのご予約はお受けしておりません。

商品代金はご予約時に頂戴いたします。 ※商品代金入金をもって受付完了となります。電子マネーと商品券
　はキャンセル、変更できません。ご了承ください。

商品のご予約、キャンセル、変更は
12月19日(金)まで

受け渡し場所

12月23日（火）～25日（木）受け渡し日時

ラディッシュ（大橋店・中央通店）
でお受取りできます

ご予約商品の受け渡しについて

美冬を味わう特選握り【極】

iionick厳選
宮崎牛のローストビーフ 

朝10時～19時まで

ネット注文できるようになりました！

要予約商品がネットでご注文いただけます。
ネット注文のお支払いはクレジットカード払いのみ
となります。※来店受取の際は、注文確定メールをご提示ください。
※ネットでのご予約の場合、受取店舗は大橋店のみになります。

https://shop.ladish.jp/

ラディッシュ特製ローストチキン

宮崎県産骨つきもも肉のコンフィ

虎ふぐてっちり鍋用

虎ふぐてっさ

カルパッチョ盛り合わせ

AsenteStollen2025
シュトレン

クリスマスのリンツァートルテ

クリスマスキャロル

円

お名前

ご連絡先(携帯)

受取日/時間

受け取り店舗

備考

合　　計

金額(税込)

大橋店　　・　　中央通店

１２月       日（　　）   　　　　時

様

12cm

12cm

12cm

大

商品名 注文数

担当月　　　　日

季節のカットフルーツ

4,644円

クリスマスモンブラン

THE LaDish
クリスマス（オードブル）
iionick特製オードブル

個
個

個

個
個

個

個

個

個

個

個

個

個

個

個

個

個

1パック

2,138円

1,490円

1,620円

10,800円

10,800円

１羽 4,104円

１パック

１パック

4,104円

１本 875円

6,048円

10,584円

天むすおにぎり9個入 1,800円

3,780円

1,512円

1本バゲットアシェンテ 個340円

個

３名様

4～6名様

15cm
3,780円

4,860円

小 2,646円

ご予約日

2～３名様

6,048円3名様

特選握り寿司盛り合わせ【白雪】

12

10

11

13

16

14

15

1

2

3

4

5

6

7

8

9

17

美冬を味わう特選握り【極】

iionick厳選
宮崎牛のローストビーフ 

ラディッシュ特製ローストチキン

宮崎県産骨つきもも肉のコンフィ

虎ふぐてっちり鍋用

虎ふぐてっさ

カルパッチョ盛り合わせ

AsenteStollen2025
シュトレン

クリスマスのリンツァートルテ

クリスマスキャロル
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